Cognome _______________________________    Nome _______________________________   Classe __________

Data _____________________________
Valutazione: 



Titolo del test



V
F

1)
Vero o falso a risposte multiple
risposta 1




risposta 2




risposta 3




risposta 4


punti XXX

2)
Vero o falso a risposte multiple
risposta 1




risposta 2




risposta 3




risposta 4


punti XXX

3)
Vero o falso a risposte multiple
risposta 1




risposta 2




risposta 3




risposta 4


punti XXX

4) Sottolinea gli errori e riscrivi le frasi corrette

Cancellare questo testo e scrivere qui la frase. Copiare e incollare più volte queste due righe per altre frasi

punti XXX 

Cancellare questo testo e scrivere qui la frase. Copiare e incollare più volte queste due righe per altre frasi

punti XXX 

Cancellare questo testo e scrivere qui la frase. Copiare e incollare più volte queste due righe per altre frasi

punti XXX 

Cancellare questo testo e scrivere qui la frase. Copiare e incollare più volte queste due righe per altre frasi

punti XXX 

5) Completamento di un testo
punti (uno o più per ogni termine esatto)
Scrivere qui un testo attinente alla prova lasciando diversi spazi vuoti ______________ che dovranno essere riempiti. Per rendere meno difficile la prova si possono elencare in calce i termini da inserire, mischiati ad alcuni distrattori.

Termine1, termine2, distrattore, termine3, distrattore, termine4, termine5, distrattore, termine6

6) Rispondere SI o NO fornendo una motivazione
punti (1/3 si/no, 2/3 perché)
Esempio: La pasta va mescolata durante la cottura?
SI (
NO (
perché


Domanda
SI (
NO (
perché


Domanda
SI (
NO (
perché


Domanda
SI (
NO (
perché


7) Ricercare gli intrusi e aggiungere ciò che manca
punti (uno o più per ogni termine esatto)
Scrivere qui un testo, una frase o una ricetta che contenga uno o più termini estranei che dovranno essere sottolineati; lasciare una riga _________________ per inserire quelli corretti.

Esempio: I condimenti utilizzabili in una salsa di pomodoro possono essere: ___________________, sale, fecola, zucchero, burro,  alloro, olio di semi, margarina vegetale, farina.

8) Riordinare i passaggi di un procedimento (mettere i numeri)
punti (uno o più per item, fino al primo errore)
___  Marcare il riso
___  Sfumare con vino
___  Mantecare

___  Bagnare con brodo bollente
___  Soffriggere la cipolla
___  Servire all’onda

___  Tostare il riso
___  Aggiungere altri ingredienti
___  Controllare la cottura

9) Associare ad ogni elemento un termine
punti (uno o più per item)
esempio:

Patata:  tubero             . 

10) Risposte aperte
punti (più di uno per ogni risposta)
Domanda 1 ? 
 

Domanda 2 ? 
 

Domanda 3 ? 
 

segue (
Test n° ____: Argomenti o lezioni su cui verte il test.


